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株式会社 鈴木住研 
TEL 042-424-1449 FAX 042-424-1446 

E-mail info@suzukijyuuken.com 
ホームページ http://www.suzukijyuuken.com/ 

冬こそダニに注意！！布団のダニを「熱」「吸う」で駆除する！ 

ダニはソファに 1300 匹、じゅうたんに 2000 匹、布団にはなんと 1 平方メートル 

あたり 10 万匹といわれています。 

シングルの掛け布団は平均 3・15 平方メートルだから、1 枚の布団に 32 万匹近くいることになります。 

もうなにがなんでも退治するしかない！！！ 

ダニは 50 度にならないと死滅しません。布団を叩いてもダニはすべて落ちるわけではなく、むしろダニの死

骸やフンが舞い上がりアレルギーなどを起こす原因ともなります。 

布団にいるダニの駆除には「熱」「吸う」の 2 つのステップが大切 

①熱で殺す 

ダニは熱に弱いので、50 度では 20-30 分、60 度以上なら一瞬でダニを殺すことができます。 

●車に入れる・・・炎天下の車の中に布団を入れるという方法があります。炎天下の車の中はとても暑く

なっていますので、2 時間もいれておけばダニは死にます。 

●ホットカーペット・・・ホットカーペットをお持ちの方はダニを駆除する機能がついていることが多いので、布

団のダニを駆除に使えます。ホットカーペットの上に布団を敷くだけでも、同様の効果が期待できます。 

●スチームアイロン・・・スチームアイロンを温度最強にして出すと、スチームの温度は 100 度以上になりま

す。ダニの死滅する温度 65 度を余裕で超えますので、ダニを瞬殺駆除できますから洗濯や簡単に干す

事ができないカーペットやマットレスのダニ駆除をするにはもっとも効果的なんです。 

②掃除機で吸い取る 

布団に掃除機をかける時、吸い込み口にふとんが吸い付いてしまって、 

うまくかけられない・・・そんな時は掃除機の先端にビニール紐を巻くことで 

全体を吸い上げなくなります。掃除機のノズル部分に、すずらんテープを巻き 

つけます。この際、紐と紐の間を 1cm 程空けるようにしましょう。 

※注意点※ 

お手入れの頻度はだいたい 1 週間に 1 度くらいのペースで行ってください。 

ダニは 2～3 カ月が寿命ですが、その間に 1 日に 1～3 個ずつ卵を産み、卵が成虫になるまでの期間は 

2 週間あまりです。 

ダニは湿気と温度（カビが発生する状態）で繁殖をしますので、まずはこまめに部屋の換気を行い除湿

も心がけましょう。 

ダニが住みにくい布団がある！ 

ダニが中に入り込んでいるのは化学繊維と木綿の綿の布団です。羽毛や羊毛は繊維の目が細かいので

ダニは入り込めません。 

電話・FAX・メールにてお気軽に資料請求してください(^-^) 「木楽」 

FAX の場合はお名前とご住所ご記入の上、このまま FAX してください。  お名前 ☛ 

                           ご住所 ☛ 

 

毎日暑い日が続いていますね～。真っ昼間に動き回り、カラッカラになった体をうるおしてくれるのはやっぱりビールで

はないでしょうか？ちょっとしたビールの豆知識を調べてみました。 

発酵段階の違いで「ラガー」と「エール」に分かれる 

そもそも一般的なビールとはどのように造られているのでしょうか。その工程は収穫した大麦から「モルト」と呼ばれる

麦芽を作るところから始まり、大麦の汚れを水で洗い落としたのち、発芽に必要な水分を吸収させるための工程「浸麦」

へと進みます。やがて水分を含んだ大麦はもやし状の芽を生やした状態の「緑麦芽」となり、大麦のデンプンやたんぱく

質を分解するための酵素が発生します。 

ある程度の状態になったら温風で発芽を止め、さらに強い熱により乾燥させて香ばしさを高める「焙燥」という工程へ移

り、仕上がったモルトは粗めに粉砕され、次に、お湯と混ぜることでのり状の「マッシュ」にしてから、これをろ過する

ことで「麦汁」が完成します。このとき、よく耳にするハーブの一種である「ホップ」と共に煮立て、風味をさらに加え

ていき、麦汁が適温になったところで、いよいよ発酵へ。じつはこの段階でビールの種類は「エール」と「ラガー」に分

かれます。 

エールとは発酵段階で、樽の表面に浮かんだ酵母を活かす「上面発酵」で造られるビールの総称。反対に、樽の底に沈ん

だ酵母を使った「下面発酵」によるものをラガーと呼ぶのです。 

発酵期間はエールで 3～4 日ほど、低温で長時間かけて貯蔵されるラガーで 1 週間～10 日ほどであり、現在、世界的にも

主流となっているのはラガーであるが、エールの方が、酵母のアルコール耐性が強くコクがあり、濃い味わいのビールに

なります。 

こうして作られた酵母をエールなら 2週間ほど、ラガーなら 1ヶ月ほどかけてじっくりと熟成。ろ過するか加熱するか、

どちらかの方法により酵母の働きを止め、樽や瓶、缶などの容器に詰められてようやく私たちの手元に届けられるのです。

今夜の晩酌が楽しみです♪ 

 

ねじ穴のない木製スイッチプレート「木楽」は、木が持つぬくもりや
優しさをより伝えるためや、木目の美しさを活かすために、スイッチ
プレートのねじ穴をなくして、内側に専用の「取り付け枠」を作りま
した。 
●シンプルな表⾯からは⾒えませんが、木楽の内側には⾼精度な加⼯
が施してあり、専用の「取り付け枠」がありますから、木楽を取り付
けたり、また交換するときに外すのもワンタッチで簡単です。 
●デザインは平（たいら）・和（なごみ）・温（ゆたか）の３タイプあ
り、お部屋の雰囲気やイメージに合わせてご用意しております。 
また⽇本の住宅や家具などに多く使われて親しまれている楢（ナ
ラ）・杉（スギ）・檜（ヒノキ）を標準材として、天然の木材を使って
います。 
●塗装色はクリアと木肌に合う３色 
インテリアに調和するように、楢には標準塗装を「３色」、杉と檜に
はクリアを用意しています。塗装は⽇本オスモ（株）のオスモカラー
ウッドワックスを使用しています。 
※クリアは蜜蝋ワックスを使用。 
 


